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I. Datos de identificación. 

Espacio académico 
donde se imparte 

Facultad de Ciencias Agrícolas  

 

Estudios profesionales  Licenciatura en Ingeniería Agroindustrial, 2024 

 

Unidad de aprendizaje Sistemas agroindustriales 

 

Carga académica 3  1  4  7 

 
 Horas 

teóricas 
 Horas 

prácticas 
 Total de 

horas 
 Créditos 

 

Carácter Obligatoria Tipo Curso Periodo escolar Primero 

 

Área 
curricular 

Agroindustrial 
Núcleo de 
formación 

Básico 

 

Seriación Ninguna  Ninguna 

     UA Antecedente  UA Consecuente 

   

Formación común    

 Licenciatura    

   Ingeniería Agronómica Fitotecnista  

     
   Ingeniería Agronómica en Floricultura  

     
   Ingeniería Agroindustrial  
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II. Presentación del programa de estudios. 

Esta UA constituye un acercamiento del alumno con la Ingeniería Agroindustrial en 
donde se trata de identificar, definir y describir los diferentes sistemas 
agroindustriales, por lo que se pretende que el profesional del sector agropecuario 
tenga la capacidad de entender la importancia de la calidad de la materia prima y 
los cambios producidos en los procesos agroindustriales como objetivo fundamental 
para obtener alimentos inocuos y de calidad. Será importante para el estudiante 
entender la diversidad de elementos y fenómenos económicos, sociales y técnicos 
involucrados en la agroindustria, abordándolos como un conocimiento integrador y 
empírico sin profundizar en el análisis.  

Por todo ello, el programa de estudios aborda los aspectos generales y esenciales 
de la clasificación y selección de la materia prima, la elaboración de productos a 
partir de las materias primas de origen agropecuario y los procesos de conservación 
y transformación disponibles y utilizados en la actualidad, finalmente, podrá 
identificar los elementos económico-sociales y técnicos que participan en las 
empresas agroindustriales, considerando su complejidad, diversidad y desarrollo 
histórico. 

La unidad de aprendizaje es un curso obligatorio, que no tiene seriación pero que 
establece las bases para la comprensión del resto de unidades de aprendizaje del 
plan de estudios.  

Se compone de 4 Unidades temáticas, mismas que llevaran al estudiante a entender 
el proceso agroindustrial desde la producción, pasando por el acondicionamiento, 
posteriormente la transformación, concluyendo con la comercialización. La primera 
tiene que ver con el panorama de la producción agrícola y pecuaria en México, la 
segunda y tercera con el acondicionamiento de los productos agropecuarios y los 
procesos agroindustriales en la transformación de productos agropecuarios, 
respectivamente y la última con la problemática de la comercialización de los 
productos agroindustriales en México. 
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III. Ubicación de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular 
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cereales y 

leguminosas

Cultura de paz, 

igualdad de 

género e 

inclusión

Licenciatura en Ingeniería Agroindustrial, 2024
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Botánica 
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Fisiología 

vegetal
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Química
Bioquímica de 

los alimentos
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carne
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Impacto 

ambiental
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Balance de 
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matemáticos I
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Probabilidad y 

estadística

Diseños 
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Ciencia de los 

alimentos

Microbiología 

industrial y 
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Innovación  

agroindustrial

30

Inglés 5 Inglés 6 Inglés 7 Inglés 8
Integrativa 

profesional *

Ética de la 

confianza como 

responsabilidad

**

Ingeniería de 

procesos

Investigación 

agroindustrial

Economía y 

administración 

agropecuaria

Negocios 

agroindustriales

Ética de la 

persona y la 

comunidad 

Optativa 1

Optativa 3

Optativa 2

Comercialización 

agroindustrial
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1 1
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5 5

1 1

3 3

4 4

5 5

1

3

4

5

1

3

4

5

HT: Horas Teóricas 41

38

79

120

10 líneas de seriación

Créditos mínimos 22 y máximos 49 por periodo escolar 53

* Actividad Académica 48

** Las horas de la actividad académica 101

ǐ UA optativa que debe impartirse, cursarse y 154

acreditarse en el idioma inglés.

16 3

31+** 9

47+** 12

101 15

390

Núcleo Integral 

Obligatorio: 

cursar y 

acreditar 10 

UUAA + 2 *

Núcleo Integral 

Optativo: cursar 

y acreditar 3 

UUAA

Total del Núcleo 

Integral: acreditar 13 

UUAA + 2* para cubrir 

116 créditos

Créditos

Núcleo Sustantivo 

Obligatorio: cursar 

y acreditar 21 

UUAA

Total del Núcleo 

Sustantivo: acreditar 

21  UUAA para cubrir 

154 créditos

49 + 2 Actividades Académicas

3

52 + 2 Actividades Académicas

UUAA Obligatorias

UUAA Optativas

UUAA a Acreditar

TOTAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

Unidad de 

aprendizaje

Núcleo Básico 

Obligatorio: cursar 

y acreditar 18 

UUAA

Total del Núcleo 

Básico: acreditar 18 

UUAA para cubrir 120 

créditos

HP: Horas Prácticas

TH: Total de Horas

CR: Créditos

PARÁMETROS DEL PLAN DE ESTUDIOS

PERIODO 1 PERIODO 2 PERIODO 3 PERIODO 4 PERIODO 5 PERIODO 6 PERIODO 7 PERIODO 8 PERIODO 9

Frutícultura 

Evaluación 

sensorial

SIMBOLOGÍA

Desarrollo y 

extensión rural

Ingeniería de 

plantas 

agroindustriales

Cadena de frío

Emerging agro-

industrial 

technologies  
ǐ  

Trends in food 

science and 

technology 
 ǐ  

Habilidades 

directivas

 DISTRIBUCIÓN DE LAS UNIDADES DE APRENDIZAJE OPTATIVAS
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IV. Objetivos de la formación profesional.  

Objetivos del programa educativo: 

Generar proyectos de investigación mediante la aplicación del método científico a 
fin de proponer alternativas o soluciones a problemáticas en el sector agroindustrial.  

Gestionar el desarrollo del sector agroindustrial mediante la aplicación del enfoque 
económico administrativo en el establecimiento y modernización de nuevas 
organizaciones para lograr su eficiencia, productividad y competitividad.  

Implementar procesos agroindustriales de acondicionamiento, almacenamiento y 
transformación mediante la aplicación de los principios de la ciencia y la tecnología 
de alimentos para generar valor a los productos obtenidos.  

Integrar los principios de la producción agropecuaria a partir del estudio de las 
variables ambientales, fisiológicas, de adaptación y rendimiento con un enfoque 
sostenible a fin de contribuir a la seguridad alimentaria. 

 

Objetivos del núcleo de formación:  

Promoverá en el alumno el aprendizaje de las bases contextuales, teóricas y 
filosóficas de sus estudios, la adquisición de una cultura universitaria en las ciencias 
y las humanidades, y el desarrollo de las capacidades intelectuales indispensables 
para la preparación y ejercicio profesional, o para diversas situaciones de la vida 
personal y social. 

 

Objetivos del área curricular o disciplinaria:  

Convertir los recursos naturales renovables de manera sostenible en sistemas de 
producción, agroindustrial y comercialización; mediante la innovación y desarrollo 
tecnológico, para obtener productos agroalimentarios inocuos. 

 

V. Objetivos de la unidad de aprendizaje. 

Explicar los diferentes sistemas agroindustriales mediante los principios de 
producción, acondicionamiento, transformación y comercialización; para contar con 
un panorama general de la actividad agroindustrial. 
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VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje, y su organización. 

Unidad temática 1. Conceptualización de la Agroindustria 

Objetivo: Definir a la agroindustria a partir de sus características y factores que 
la integran para proporcionar un panorama general de ésta. 

Temas: 

1.1 Definición de Agroindustria 

1.2 Objetivos de la Agroindustria 

1.3 Elementos de la Agroindustria 

1.4 Clasificación de la Agroindustria 

 

Unidad temática 2. Panorama de la producción agrícola y pecuaria en México 

Objetivo: Distinguir la producción agrícola y pecuaria en las regiones de México 
a partir de la definición de los sistemas, para proporcionar las perspectivas 
nacionales. 

Temas: 

2.1 Producción de cultivos agrícolas  

2.2 Producción de la carne, leche y huevo 

2.3 Regiones agroalimentarias de México 

 

Unidad temática 3. Acondicionamiento de productos agropecuarios. 

Objetivo: Identificar las operaciones postcosecha y postmortem de los productos 
agropecuarios a partir del estudio de los factores que influyen en el deterioro de 
los alimentos, así como sus principios y técnicas para el acondicionamiento y 
conservación de los productos agropecuarios de origen animal y vegetal. 

Temas: 

3.1 Deterioro de los alimentos  

3.2 Acondicionamiento de productos de origen animal y vegetal 

3.3 Acondicionamiento de productos agropecuarios no alimentarios de origen 
animal y vegetal 

3.4 Métodos de conservación de los productos agropecuarios 
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Unidad temática 4. Procesos agroindustriales en la transformación de productos 
agropecuarios 

Objetivo: Describir los procesos agroindustriales a partir del estudio de las 
diversas tecnologías para la transformación y sus procesos en los productos 
alimentarios y no alimentarios de origen vegetal y animal. 

Temas:  

4.1 Procesos agroindustriales alimentarios de origen vegetal y animal 

4.2 Procesos agroindustriales no alimentarios de origen vegetal y animal 

 

Unidad temática 5. Comercialización de los productos agroindustriales en 
México. 

Objetivo: Analizar los elementos de la comercialización a través de la definición 
de captación, transporte, almacenamiento, puntos de venta y análisis de esta 
actividad con un fin rentable. 

Temas: 

5.1 Interacción de la producción agrícola y pecuaria con la agroindustria 

5.2 Cadena de la comercialización de productos agropecuarios 

5.3 Perspectivas y retos de la comercialización en la agroindustria 
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