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|. Datos de identificacion.

Espacio

donde se imparte

Estudios profesionales

Unidad de aprendizaje

académico

Facultad de Ciencias Agricolas

Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial, 2024

Sistemas agroindustriales

Carga académica 3 1 4 7
Horas Horas Total de Créditos
tedricas practicas horas
Caracter Obligatoria Tipo Curso Periodo escolar | Primero

Area
curricular

Seriacion

Agroindustrial

Ninguna

UA Antecedente

Formacién comudn

Licenciatura

Nucleo de
formacion

Basico

Ninguna

UA Consecuente

Ingenieria Agronémica Fitotecnista

Ingenieria Agrondmica en Floricultura
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Il. Presentacién del programa de estudios.

Esta UA constituye un acercamiento del alumno con la Ingenieria Agroindustrial en
donde se trata de identificar, definir y describir los diferentes sistemas
agroindustriales, por lo que se pretende que el profesional del sector agropecuario
tenga la capacidad de entender la importancia de la calidad de la materia prima y
los cambios producidos en los procesos agroindustriales como objetivo fundamental
para obtener alimentos inocuos y de calidad. Sera importante para el estudiante
entender la diversidad de elementos y fenOmenos econdmicos, sociales y técnicos
involucrados en la agroindustria, abordandolos como un conocimiento integrador y
empirico sin profundizar en el analisis.

Por todo ello, el programa de estudios aborda los aspectos generales y esenciales
de la clasificacién y seleccién de la materia prima, la elaboracion de productos a
partir de las materias primas de origen agropecuario y los procesos de conservacion
y transformacion disponibles y utilizados en la actualidad, finalmente, podra
identificar los elementos econdmico-sociales y técnicos que participan en las
empresas agroindustriales, considerando su complejidad, diversidad y desarrollo
histérico.

La unidad de aprendizaje es un curso obligatorio, que no tiene seriacién pero que
establece las bases para la comprension del resto de unidades de aprendizaje del
plan de estudios.

Se compone de 4 Unidades tematicas, mismas que llevaran al estudiante a entender
el proceso agroindustrial desde la produccion, pasando por el acondicionamiento,
posteriormente la transformacién, concluyendo con la comercializacién. La primera
tiene que ver con el panorama de la produccién agricola y pecuaria en México, la
segunda y tercera con el acondicionamiento de los productos agropecuarios y los
procesos agroindustriales en la transformacion de productos agropecuarios,
respectivamente y la Ultima con la problemética de la comercializacién de los
productos agroindustriales en México.
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[ll. Ubicacién de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial, 2024
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DISTRIBUCION DE LAS UNIDADES DE APRENDIZAJE OPTATIVAS

PERIODO1 || PERopo2 || Peropo3 || Periobo4 ||  PEropos || Periobos ||  PErobo7 ||  PEriopos ||  PERIODO9

Trends in food Emerging agro-
science and industrial

technology ' :

technologies

Ingenieria de
Cadena de frio plantas
agroindustriales

Habilidades

Fruticultura 1 :
directivas

Desarrolio y
extension rural

Evaluacién

sensorial

SIMBOLOGIA PARAMETROS DEL PLAN DE ESTUDIOS
HT: Horas Tedricas Nucleo Basico |41 Total del Nucleo
Unidad de |HP: Horas Practicas Obligatorio: cursar| 38 Basico: acreditar 18
aprendizaje |TH: Total de Horas y acreditar 18 79 UUAA para cubrir 120
CR: Créditos UUAA 120 créditos
=P 10 lineas de seriacion
) ) . ) TOTAL DEL PLAN DE ESTUDIOS
Créditos minimos 22 y maximos 49 por periodo escolar NUcleo Sustantivo 53 Total del Nucleo
* Actividad Académica Obligatorio: cursar| 48 Sustantivo: acreditar UUAA Obligatorias 49 + 2 Actividades Académicas
** Las horas de la actividad académica y acreditar 21 | 101 21 UUAA para cubrir UUAA Optativas 3
T UA optativa que debe impartirse, cursarse y UUAA 154 154 creditos UUAA a Acreditar 52 + 2 Actividades Académicas
acreditarse en el idioma inglés. Créditos 390
N‘é)cblie.o I?te_gr_al Nucleo Integral 3 Total del Nucleo
o |(};saa?r|o. Optativo: cursar 9 Integral: acreditar 13
Hisaky y acreditar 3 L UUAA + 2* para cubrir
acreditar 10 UUAA 116 crédit
UUAA + 2 * 15 creaitos
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IV. Objetivos de la formacion profesional.
Objetivos del programa educativo:

Generar proyectos de investigacion mediante la aplicacion del método cientifico a
fin de proponer alternativas o soluciones a problematicas en el sector agroindustrial.

Gestionar el desarrollo del sector agroindustrial mediante la aplicacion del enfoque
econdmico administrativo en el establecimiento y modernizacion de nuevas
organizaciones para lograr su eficiencia, productividad y competitividad.

Implementar procesos agroindustriales de acondicionamiento, almacenamiento y
transformacion mediante la aplicacion de los principios de la ciencia y la tecnologia
de alimentos para generar valor a los productos obtenidos.

Integrar los principios de la produccion agropecuaria a partir del estudio de las
variables ambientales, fisioldgicas, de adaptaciéon y rendimiento con un enfoque
sostenible a fin de contribuir a la seguridad alimentaria.

Objetivos del nucleo de formacion:

Promovera en el alumno el aprendizaje de las bases contextuales, teéricas y
filoséficas de sus estudios, la adquisicién de una cultura universitaria en las ciencias
y las humanidades, y el desarrollo de las capacidades intelectuales indispensables
para la preparacion y ejercicio profesional, o para diversas situaciones de la vida
personal y social.

Objetivos del area curricular o disciplinaria:

Convertir los recursos naturales renovables de manera sostenible en sistemas de
produccion, agroindustrial y comercializacion; mediante la innovacion y desarrollo
tecnoldgico, para obtener productos agroalimentarios inocuos.

V. Objetivos de la unidad de aprendizaje.

Explicar los diferentes sistemas agroindustriales mediante los principios de
produccion, acondicionamiento, transformacion y comercializacion; para contar con
un panorama general de la actividad agroindustrial.
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VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje, y su organizacion.

Unidad tematica 1. Conceptualizacion de la Agroindustria

Objetivo: Definir a la agroindustria a partir de sus caracteristicas y factores que
la integran para proporcionar un panorama general de ésta.

Temas:

1.1 Definicién de Agroindustria

1.2 Objetivos de la Agroindustria
1.3 Elementos de la Agroindustria
1.4 Clasificacion de la Agroindustria

Unidad tematica 2. Panorama de la produccion agricola y pecuaria en México

Objetivo: Distinguir la produccion agricola y pecuaria en las regiones de México
a partir de la definicibn de los sistemas, para proporcionar las perspectivas
nacionales.

Temas:

2.1 Produccién de cultivos agricolas

2.2 Produccién de la carne, leche y huevo
2.3 Regiones agroalimentarias de México

Unidad tematica 3. Acondicionamiento de productos agropecuarios.

Objetivo: Identificar las operaciones postcosecha y postmortem de los productos
agropecuarios a partir del estudio de los factores que influyen en el deterioro de
los alimentos, asi como sus principios y técnicas para el acondicionamiento y
conservacion de los productos agropecuarios de origen animal y vegetal.

Temas:
3.1 Deterioro de los alimentos
3.2 Acondicionamiento de productos de origen animal y vegetal

3.3 Acondicionamiento de productos agropecuarios no alimentarios de origen
animal y vegetal

3.4 Métodos de conservacion de los productos agropecuarios
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Unidad tematica 4. Procesos agroindustriales en la transformacion de productos
agropecuarios

Objetivo: Describir los procesos agroindustriales a partir del estudio de las
diversas tecnologias para la transformacion y sus procesos en los productos
alimentarios y no alimentarios de origen vegetal y animal.

Temas:
4.1 Procesos agroindustriales alimentarios de origen vegetal y animal
4.2 Procesos agroindustriales no alimentarios de origen vegetal y animal

Unidad tematica 5. Comercializacion de los productos agroindustriales en
México.

Objetivo: Analizar los elementos de la comercializacion a través de la definicion
de captacién, transporte, almacenamiento, puntos de venta y andlisis de esta
actividad con un fin rentable.

Temas:

5.1 Interaccién de la produccion agricola y pecuaria con la agroindustria
5.2 Cadena de la comercializacion de productos agropecuarios

5.3 Perspectivas y retos de la comercializacion en la agroindustria
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