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|. Datos de identificacion

Espacio académico

donde se imparte Facultad de Ciencias Agricolas

Estudios Licenciatura en Ingenieria Afo de
. - : - 2024
profesionales Agroindustrial aprobacion
Carga académica 4 0 4 8
Horas Horas Total de 1
o o Créditos
tedricas practicas horas
Tipo Curso Formacion Comun No presenta
Seriacién Ninguna Ninguna
UA Antecedente UA Consecuente
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Il. Presentacion de la Guia

La guia de evaluacion del aprendizaje de la unidad de aprendizaje de Sistemas de
calidad e inocuidad alimentaria describe los parametros que el docente debe seguir
para evaluar la adquisicion del conocimiento de los estudiantes de acuerdo con la
naturaleza de cada tema propuesto en las Unidades Tematicas respectivas, todo en
apego al Reglamento de Estudios Profesionales de la Universidad Auténoma del
Estado de México.

La presente Guia contempla dos instrumentos de evaluacion, por un lado, se propone
la prueba objetiva, la cual consiste en un examen escrito, o que permite que el
estudiantado muestre su comprension puntual y concreta respecto de los
conocimientos tedricos adquiridos.

Por otro lado, se propone la escala numérica, disefiada para que el estudiantado
muestre sus habilidades en el desarrollo de un proyecto escrito relacionado con el
disefio de un proceso de transformacién de un producto alimenticio, a eleccion de cada
estudiante, y que ira complementando a lo largo del curso. La evaluacién con este
instrumento permitira verificar la aplicaciéon de conocimientos y la capacidad para
analizar las necesidades y condiciones necesarias en la industria de los alimentos en
el marco del cumplimiento con las normativas y certificaciones nacionales e
internacionales vigentes.

Finalmente, se pretende que el estudiantado utilice los conocimientos y habilidades
adquiridas para enfrentar retos similares en su ambito laboral, ya sea en el autoempleo
0 en su participacion en industrias previamente establecidas.
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lll. Ubicacion de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

—
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Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial, 2024
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DISTRIBUCION DE LAS UNIDADES DE APRENDIZAJE OPTATIVAS

PERIODO1 || PERIODO2 || PERODO3 || PERIODO4 || PERODO5 || PERODO6 || PERIODO7? PERIODO8 ||  PERIODO9
Trends in food Emerging agro-
science and industrial
technology ! technologies !
Ingenieria de
Cadena de frio plantas
agroindustriales
Fruticultura Ha.bilid.a aes
directivas
Desarrollo y
extension rural
Evaluacion
sensorial
SIMBOLOGIA PARAMETROS DEL PLAN DE ESTUDIOS
HT: Horas Tedricas Ntcleo Basico |41 Total del Nucleo
Unidad de |HP: Horas Practicas Obligatorio: cursar| 38 Basico: acreditar 18
aprendizaje |TH: Total de Horas y acreditar 18 79 UUAA para cubrir 120
CR: Créditos UUAA 120 créditos
=P 10 lineas de seriacion
- . - ) TOTAL DEL PLAN DE ESTUDIOS
Créditos minimos 22 y maximos 49 por periodo escolar Nucleo Sustantivo 53 Total del Nucleo
* Actividad Académica Obligatorio: cursar| 48 Sustantivo: acreditar UUAA Obligatorias 49 + 2 Actividades Académicas
** Las horas de la actividad académica y acreditar 21 | 101 21 UUAA para cubrir UUAA Optativas 3
T UA optativa que debe impartirse, cursarse y UUAA 154 154 créditos UUAA a Acreditar 52 + 2 Actividades Académicas
acreditarse en el idioma inglés. Créditos 390

Ntcleo Integral
Obligatorio:
cursary
acreditar 10
UUAA +2*

16
31+
47+

101

Nucleo Integral 3
Optativo: cursar 9
y acreditar 3 12
UUAA 15
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IV. Objetivos de la unidad de aprendizaje

Examinar los sistemas de gestion de la calidad e inocuidad en los procesos
agroindustriales mediante el analisis de normas, protocolos o certificaciones para los
productos agropecuarios.

V. Diseino de la evaluacion: Factores, Criterios e Indicadores

agroindustriales

Unidad tematica 1. Compromiso de la organizacion en la calidad e inocuidad en los procesos

politica, los
sistemas de
gestion de calidad
e inocuidad, el
liderazgo y la
cultura de
inocuidad, asi
como la gestion
documental y la
trazabilidad,
mediante el
analisis de sus
principios y
requisitos, para
aplicarlos en la
implementacion y
mejora de
sistemas integrales
de inocuidad en la
industria
alimentaria.

Factor teodrico

calidad e inocuidad
para los productos
alimenticios.

Evidencia
Factor Criterio Indicador del
aprendizaje
Comprender la 1.1 Politica de Define la politica de

calidad e inocuidad
alimentaria con base a la
1ISO 9001 e ISO 22000.

Conocimiento

1.2 Importancia de
los sistemas de
gestién de calidad e
inocuidad (ISO
9001, ISO 22000,
FSSC 22000).

Explica la importancia de
los sistemas de gestion de
calidad e inocuidad con
base en la certificaciéon
ISO 9001, ISO 22000 y
FSSC 22000.

Conocimiento

1.3 Liderazgo,
cultura de inocuidad
y compromiso de las
empresas
alimenticias.

Define el compromiso de la
alta direccion en las
empresas alimenticias,
respecto de la
implementacion de
Sistemas de Gestion de la
Calidad, con base en los
lineamientos establecidos
en la certificacion ISO
22000.

Conocimiento
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Unidad tematica 2. Normatividad y programas prerrequisitos

Evidencia
Factor Criterio Indicador del
aprendizaje
Relaciona la normatividad
nacional aplicable
(Normas Oficiales
Mexicanas y Normas
2.1 Normatividad Mexicanas) e internacional
nacional e D (Codex Alimentarius y Producto
internacional FDA) con los requisitos
vigentes. particulares en términos
de calidad e inocuidad
Implementar alimentaria de un proceso
programas de transformacion de
prerrequisitos alimentos.
mediante el
analisis y Disena las Buenas
aplicacion de la Practicas Agricolas y/o
normatividad Buenas Practicas
nacional e 2.2 BPAy BPP Pecuarias de un proceso
internacional, (Secretaria de dg transformaglon de
incluyendo BPA'y Salud, Codex E allmfentos previamente Producto
BPP, BPM Alimentarius y FDA). ‘?'eg'd‘?' conforme a IQS
conforme a la lineamientos establecidos
NOM-251-SSA1, por la Secretaria de Salud,
POES, FSMA; a Codex Alimentarius y
través de la gestion FDA.
documental y la Propone las Buenas
tr.azalbmdad, para el Practicas de Manufactura
disefoy (BPM) que deberan
estandarizacion de 2.3 BPM (S ) cumplirse en el proceso
procesos que ) (Secretaria de transformacion,
garanticen la de Salud, Codex F previamente elegido Product
inocuidad en la Alimentarius, FDA). conforme a Iineamie,ntos rocuero
produccion de de la Secretaria de Salud,
alimentos. Codex Alimentarius y
Factor tedrico y FDA.
metodolégico
Estructura los
Procedimientos
Operativos
2.4 POEy POES. G | Estandarizados (POE)Y | producto
los Procedimientos
Operativos
Estandarizados de
(ON DE Ef Saneamiento (POES) para
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un proceso de
transformacioén de
alimentos previamente
elegido de acuerdo con la
NOM-251-SSA1-2009.

2.5 Gestion
documental y
trazabilidad.

Describe los sistemas de
trazabilidad, registro,
seguimiento y
recuperacion de la
informacion a lo largo de
toda la cadena
alimentaria, utilizando las
directrices publicadas por
la NOM-251-SSA1-2009 y
la FDA Food Traceability
Rule (FTR).

Conocimiento

Unidad tematica 3. Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico. (Hazard Analysis and

Critical Control Points, HACCP)

Evidencia
Factor Criterio Indicador del
aprendizaje
Distingue los pasos
Modelar los pasos | 3 1 pages preliminares para el

preliminares, los
siete principios del
sistema HACCP y
su relacion con
HARPC y FSMA,
mediante el
analisis de su
estructura'y
requisitos, para su
aplicacion en la
identificacion,
evaluacion y
control de peligros
que aseguren la
inocuidad de los
alimentos.

Factor tedrico y
metodolégico

preliminares para el
establecimiento del
sistema HACCP en
una empresa
procesadora de
alimentos.

establecimiento del
sistema HACCP en una
empresa procesadora de
alimentos previamente
elegido de acuerdo con lo
establecido en la NOM-
251-SSA1-2009.

Conocimiento

3.2 Siete principios

proceso de
alimentos.

del sistema HACCP
y su aplicacion en el

Disena los siete principios
del sistema HACCP para
un proceso de
transformacion de
alimentos, previamente
elegido, mediante el
analisis de peligros y la
determinacion de puntos
criticos de control, de
acuerdo con la NOM-251-
SSA1-20009.

Producto
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3.3 Relacion del
sistema HACCP con
la Ley de
Modernizacion de la
Inocuidad de los
Alimentos (FSMA:
Food Safety
Modernization Act),
y con el sistema de K
Andlisis de Peligros
y Controles
Preventivos con
Base en Riesgos
(HARPC: Hazard
Analysis and Risk-
Based Preventive
Controls)

Compara los lineamientos
establecidos en el sistema
HACCP con la Ley de
Modernizacién de la
Inocuidad de los Alimentos
(FSMA) y el sistema de
Andlisis de Peligros y
Controles Preventivos en
un proceso de
transformacioén de
alimentos.

Conocimiento

Unidad tematica 4. Certificaciones relacionadas con la inocuidad

Evidencia del

Factor Criterio Indicador aprendizaje
Identificar las Compara_ las
certificaciones certificaciones
i . nacionales vigentes
nacionales el 4.1 Certificaciones odiante su g
internacionales en | hacionales vigentes y su >
inocuidad comparacion con la

alimentaria y los
procesos de
auditoria interna y
externa, mediante
el analisis de sus
criterios y
requisitos, para su
aplicacion en la
evaluacion y
mejora del
cumplimiento de
estandares de
calidad e inocuidad
en las
organizaciones
agroindustriales.

Factor Tedrico

relacion con los
sistemas de gestion de
la calidad e inocuidad en
alimentos.

L | normatividad que

debe cumplir un
proceso de
transformacion de
alimentos elegido
previamente.

Conocimiento

4.2 Certificaciones
internacionales vigentes
y su relacion con los
sistemas de gestion de
la calidad e inocuidad en
alimentos.

M | normatividad que

Compara las
certificaciones
internacionales
vigentes mediante su
comparacion con la

debe cumplir un
proceso de
transformacion de
alimentos elegido
previamente.

Conocimiento
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VI. Diseio de los instrumentos de observacion
a) Mediciones que derivan en puntaje

Evaluacion Instrumento Indicador Ewdenc_la (_:Iel Momento Puntaje
aprendizaje
1A Conocimiento 1.0
Prueba objetiva 1B Conocimiento Final 1.0
1C Conocimiento 1.0
Primera 2D Producto 1.0
evaluacién
parcial y 2E Producto . 1.5
Escala numérica Continuo
2F Producto 1.5
2G Producto 1.5
Prueba objetiva 2H Conocimiento Final 1.5
Total 10.0
s . Evidencia del :
Evaluaciéon Instrumento Indicador . Momento Puntaje
aprendizaje
Prueba objetiva 3l Conocimiento Final 2.0
Escala numérica 3J Producto Continuo 2.0
Segunda
evaluacion 3K Conocimiento 2.0
4M Conocimiento 2.0
Total 10.0
Evaluaciéon Objetivo de la UA Instrumento Puntaje
Ordinaria Examinar los sistemas de gestién de la | Prueba objetiva 10.0

calidad e inocuidad en los procesos
agroindustriales mediante el analisis de
A titulo de normas, protocolos o certificaciones para
suficiencia los productos agropecuarios.

Extraordinaria Prueba objetiva 10.0

Prueba objetiva 10.0

b) Estimaciones no cuantificables
No aplica debido a que la interpretacion de los estudiantes se evalua de manera

. . NDEE
continua durante todo el periodo. @oG‘SES.ONf[ 0,

Y- \?‘
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VIIl. Administracion de los instrumentos y registro de evidencias

Etapa Actividad para los instrumentos Tiempo
Prueba objetiva
Elaborar reactivos.
Establecer nimero de versiones y tipos 5 dias antes de la
y tipos. evaluacion
En su caso, revisar los instrumentos.
Escala numérica
Elaborar rdbrica o escala numérica Alinicio del periodo
escolar
Dos semanas después
gel Establecer el formato adecuado para el trabajo | de haber iniciado el
_g periodo escolar
° En su caso, revisar los instrumentos Dos dias antes de la
’ evaluacion
Escala numérica
. o Al inicio del periodo
Elaborar rdbrica o escala estimativa
escolar
Dos semanas después
Establecer el formato adecuado para el evaluar el .
desempefio P de haber iniciado el
P periodo escolar
En su caso, revisar los instrumentos Dos dias antes de la
’ evaluacion
Prueba objetiva
Identificar el espacio o escenario para la | 3 dias antes de la
realizacion de la evaluacion. evaluacion
c Asegurar la disponibilidad del material, equipo, | 3 dias antes de la
0 instrumental o recursos necesarios. evaluacion
(&)
® , . . . ,
© Contar con el numero suficiente de instrumentos | 3 dias antes de la
®© con base en la lista oficial. evaluacion
o

Realizar la evaluacion

DEE
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Fecha indicada en el
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Etapa Actividad para los instrumentos Tiempo
Escala numérica
Identificar el espacio o escenario para la|3 dias antes de |la
realizacion de la evaluacion. evaluacion
Asegurar la disponibilidad del material, equipo, | 3 dias antes de |la
instrumental o recursos necesarios evaluacion
Contar con el numero suficiente de instrumentos | 3 dias antes de la
con base en la lista oficial. evaluacion
Realizar la evaluacion Fecha indicada por el
' docente
Resguardar los instrumentos Durante el periodo
9 ' escolar

© .

5 . . Durante el periodo

= En su caso redutilizar los instrumentos

o escolar

@)
Conservar los instrumentos de evaluacion, y los | Durante el periodo
otros documentos utilizados por los alumnos. escolar

C . .

Ne) Al final del periodo

@ Valorar la validez o confiabilidad del instrumento | escolar, después de

>S5 . .z .y m

T para su modificacion, reestructura o cancelacion. | ser utilizado el

AT instrumento
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VIIl. Evaluacién del aprendizaje

a) Interpretacién de apreciaciones y/o datos

Dado el objetivo general de esta Unidad de Aprendizaje (UA) de tipo Curso, y en los
propésitos de cada una de las unidades que conforman el programa de estudios, se
han seleccionado como instrumentos de evaluacidn del aprendizaje la prueba objetiva
y la escala numérica. Estos instrumentos disefados por el (la) docente, permiten
valorar de manera objetiva el nivel de conocimientos que el estudiante ha adquirido.
Las preguntas se organizan siguiendo la secuencia légica o cronolégica de los
contenidos, lo que facilita relacionar los temas y comprobar la comprensién global del
curso.

La prueba objetiva incluira preguntas de opcion multiple y de correlacion, entre otras.
Estas se elegiran de acuerdo con el nivel de complejidad del aprendizaje, avanzando
desde conocimientos basicos hasta la aplicacion y el analisis. De esta manera, se
busca fomentar el pensamiento critico, la capacidad de abstraccion y el razonamiento
l6gico.

En la escala numérica se le asignan valores cuantitativos a los criterios o niveles de
desempefio de cada producto solicitado, permitiendo medir el grado de cumplimiento
de manera precisa y objetiva. Este es un trabajo continuo que se vera reflejado en la
aplicacién de los conocimientos al elaborar un proyecto que comienza en la unidad
tematica 2 y termina en la unidad tematica 4 asignando una calificacién numérica.

b) Juicios y conclusiones valorativas

Los requisitos minimos para aprobar esta unidad de aprendizaje corresponden con lo
establecido en el Reglamento de Estudios Profesionales, para evaluaciones parciales,
ordinaria, extraordinaria y a titulo de suficiencia, donde los requisitos que deberan
cumplir las y los estudiantes son:

“...podran eximir la presentacion de la evaluacion final, siempre y cuando cuenten con
un minimo de 80 por ciento de asistencias durante el curso, obtengan un promedio no
menor de 8 puntos en las evaluaciones parciales, y que éstas comprendan la totalidad
de los temas del programa de la materia”.

Para tener derecho a evaluacion ordinaria final, se requiere estar inscrito y tener un
minimo de asistencias del 80 por ciento de las clases impartidas durante el periodo
escolar.

DEE

N DEEsy,
<C ¢ESIONg, [0,

Q\Q-Q%of '(4:9 O

Pk

y:
Departamento de Desarrollo Curricular

Guia de Evaluacion del Aprendizaje

Aprobada por los HH. Consejos
Académico y de Gobierno 1 4 de 1 5



Proyecto curricular de la Licenciatura en Ingenieria Agroindustrial S D
Reestructuracion, 2024
Direccién de Estudios Profesionales ® Departamento de Desarrollo Curricular Secretaria de Docencia

Para tener derecho a la evaluacion extraordinaria se requiere: estar inscrito, tener un
minimo de asistencias del 60 por ciento de las clases impartidas durante el periodo
escolar, no haber presentado o haber reprobado la evaluacion ordinaria, asi como
pagar los derechos correspondientes.

Para tener derecho a la evaluacion a titulo de suficiencia, se requiere estar inscrito,
tener un minimo de asistencias del 30 por ciento de las clases impartidas durante el
periodo escolar, no haber presentado o reprobado la evaluacion extraordinaria, asi
como pagar los derechos correspondientes”.

Por otro lado, las calificaciones se expresaran en escala decimal de 0 a 10 puntos, la
minima para aprobar es de 6.0.

c) Asignacion, entrega y revision de resultados

Los instrumentos de evaluacién se revisaran en una sesion de clases con el
estudiantado, previo a la captura de la calificacidon en sistema, lo cual debe suceder a
mas tardar cinco dias naturales después de haber presentado la evaluacion ordinaria,
extraordinaria y a titulo de suficiencia.

En caso de existir error en la captura de la calificacion, s6lo se procedera a la
rectificacion si la o el docente comunica por escrito al director(a) del espacio
acadeémico dentro de un plazo maximo de cinco dias habiles siguientes al registro y
con la evidencia debidamente justificada del error.

En caso de inconformidad por parte del estudiante, podra solicitar la revision por
escrito al director o directora del espacio academico, quien acordara a su vez la
revision de la evaluacion con el docente, siempre que sea dentro de los 5 dias habiles
siguientes a la publicacién de las calificaciones.
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